Quara Single Vineyard  premios
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Varietal: 100% Malbec
Region: Valle de Cafayate - Salta
Pais de Origen: Argentina

Notas de Cata

Gran intensidad de color. Rojo profundo con tintes violetas. En nariz es expresivo, complejo y elegante.
Con notas de frutos rojos, ciruelas pasas, especias y tostado aportado por la crianza en roble.
Gran estructura y volumen con taninos maduros y elegantes. De final largo y arménico.

“CABRA CORRAL”
Este vifiedo ubicado en Cafayate - Saltaa 1.800 m.s.n.m., cuenta con 20 hectdreas plantadas con uvas 100% malbec,

en el aio 1975. Su sistema de conduccion es en parral. Cuenta con suelos franco arenosos y pedregosos
en la cercania a la montafa. Sistema de irrigacion mixto (manto + goteo).

Vendimia

La cosecha manual se realizo a mediados de Abril, en las primeras horas de la manana
para ingresar con la uva fresca a bodega.

El proceso de fermentacion se realiza 70% en tanques de acero inoxidable con levaduras seleccionadas,
a una temperatura controlada entre los 26°C y 28°C, durante 14 dias. El 30% restante en barricas de roble

francés y americano de tercer y cuarto uso. Maceracion total de 30 dias. Permanece 12 meses en barricas
de roble de 2251, 50% francesas y 50% americanas,

Analisis
Graduacion Alcohdlica: 14%

Acidez Total: 2,8 g/I
Azicar Residual: 5,40 g/l

pH: 3,5
PRESENTACION: 6 x 750ML ‘ Cajas x Pallet 85
' Cajas x Piso 5
BOTE!-LA' 7791690711101 Cantidad de Pisos x Pallet 17
CAJA: 7791690711118 Largo del Pallet (cm) 120
PALETIZADO Altura del Pallet (cm) 161

PESO BRUTO: 10,8 KG Ancho del Pallet (cm) 100
Peso Bruto del Pallet (kg) 943
Apilabilidad NO
Tipo de Pallet Americano
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