Pecado
Tinto

Varietal: Blend de Tintas
Pais de Origen: Argentina

Notas de Cata

De color rojo intenso con matices violaceos. En nariz, es un tinto muy frutado,

fresco, con notas de ciruelas. Es un vino joven, facil de beber. De volumen medio, con acidez equilibrada y muy buen final.

Vinedos

Las vifias ubicadas en Mendoza estan conducidas en espalderos altos. Este es un sistema de mediana expresion vegetativa.

Los suelos son franco- arenosos, muy heterogéneos debido a su origen aluvional. Son ricos en calcio
y potasio y pobres en materia organica. El riego se realiza por surco con aguas provenientes de deshielos.

Vendimia

La primavera fue normal, y hacia el final un poco lluviosa. En un lapso corto, en noviembre, se acumularon alrededor
de 100mm a 150mm de lluvia, dando como resultado que los rios bajen con menos caudal de lo normal, y asi se
estimulo el crecimiento de las plantas en el periodo necesario. A su vez, las plantas brotaron tarde, pero con los
ltimos dias de mucho calor, se corrigio el retraso en los vifiedos. Como consecuencia hubo una pequefia disminucién
de lacosecha que se tradujo en una vendimia de muy buena calidad.

Vinificacion
La vendimia comenzd a mediados del mes de Abril. La uva se recolectd en forma manual y se procedid a su

elaboracion, para lo cual se usaron levaduras seleccionadas y se fermentaron a una temperatura controlada
entre 23°C a 27°C, durante 14 dias.

Analisis
Graduacion Alcohdlica: 12,8%

Acidez Total: 5,43 g¢/I
Azicar Residual: 2 g/I

pH: 3,7
PRESENTACION: 6 x 750ML | Cajas x Pallet 150
' Cajas x Piso 30
BOTELLA: 7791690716601 Cantidad de Pisos x Pallet 5
PALETIZADO Altura del Pallet (cm) 166,9
PESO BRUTO: 7KG Ancho del Pallet (cm) 100
Peso Bruto del Pallet (kg) 1.080
Apilabilidad NO
Tipo de Pallet Americano
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