
El proceso de fermentación se realiza con levaduras seleccionadas, a una temperatura controlada. Se realizan
dos remontajes diarios y un delestage. Maceración total de tres semanas con fermentación alcohólica incluida.
Permanece doce meses en barricas de roble, 50% francesas y 50% americanas, lo que perimite obtener un
vino armónico con taninos maduros y suaves.

La cosecha es manual y se inició el 10 de abril de 2014, en las primeras horas de la mañana para ingresar
con la uva fresca a bodega.

“CABRA CORRAL”
Este viñedo ubicado a 1.750 m.s.n.m., cuenta con 20 hectáreas plantadas con uvas 100% malbec, 
en el año 1975. Su sistema de conducción es en parral. Cuenta con suelos franco arenosos y pedregosos en 
la cercanía a la montaña.  

Quara Single Vineyard
Malbec 2014

Bodega: Finca Quara
Varietal: 100% Malbec
Región: Valle de Cafayate, Salta
País de Origen: Argentina

Enólogo: José Luis Mounier

Notas de cata
De excelente color y gran intensidad colorante. Rojo profundo con tintes violetas brillante. En nariz es expresivo 
y complejo. Con notas de frutos rojos, un toque de especias y tostado aportado por la crianza en roble.
Gran estructura y volumen con taninos maduros y elegantes. De final largo y armonico.

Comentarios del viñedo

Vendimia

Vinificación

Análisis
Graduación alcohólica: 14,00%
Acidez total: 5,60 g/l
PH: 3.7

www.fincaquara.com

Premios:

“92 Pt” Tim Atkin 
- Cosecha 2013 - 

“90 Pt” James Suckling
- Cosecha 2012 - 

“91 Pt” James Succkling
- Cosecha 2015 - 


