
De color rojo profundo oscuro con tintes violáceos. Se caracteriza por su gran intensidad colorante. En
nariz es frutado, expresivo y delicado. Resaltan las notas de frutos rojos y especias que se amalgaman con
notas de vainilla tostadas y café aportadas por la crianza en barricas de roble. De gran volumen en boca,
carnoso, buen ataque.

Maceración en frío durante tres a cuatro días y luego fermentación con levaduras seleccionadas a
temperatura controlada entre 24 y 26°C. Dos remontajes diarios y un delestage, maceración total de tres
semanas y con fermentación alcohólica incluida. Luego, crianza durante 12 meses de contacto
con barricas, 50% de roble Francés y 50% de roble Americano, que da origen a un vino de gran volumen
en boca, carnoso, de buena estructura con taninos dulces y maduros.

La cosecha es manual y se inició el 4 de Abril de 2011, en las primeras horas de la mañana para 
ingresar con la uva fresca a bodega.   

“EL RECREO”
Este viñedo ubicado a 1.700 msnm, cuenta con 24 hectáreas plantadas en 1998.
Su sistema de conducción es espaldero. Cuenta con suelos franco arenosos y pedregosos en 
la cercanía a la montaña.  

Quara Single Vineyard
Tannat 2011

Bodega: Finca Quara
Varietal: 100% Tannat
Región: Valle de Cafayate, Salta
País de Origen: Argentina

Enólogo: José Luis Mounier

Notas de cata

Comentarios del viñedo

Vendimia

Vinificación

Análisis
Graduación alcohólica: 14,00%
Acidez total: 5,80 g/l
PH: 3.7

www.fincaquara.com

"Gold Award"
Wine & Spirits Wholesalers of America
- April 2013-

"89+ Pts"
Wine Advocate - Robert Parker
- December 2011-

"Silver Medal"
AWA
- February 2011, 2012-

Premios:


